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     Cépage : Pinot Noir 100 % 

 
Terroir : 

Issu de vignes âgées d’une vingtaine d’années, ce cépage pinot noir est planté sur des sols 

calcaires. 

Ces vignes sont cultivées sans herbicide de façon raisonnée afin de respecter au maximum 

l’écosystème et l’environnement. 

 
 

Vinification : 

Vendange manuelle en caissettes de 12kgs. 
Pressurage hydraulique (Coquard) direct en raisins entiers. 

Fermentation alcoolique 75% en fûts de chêne (pour la première fois) et à 25% en cuve 

inox. 

 
 

Dégustation : 

Robe saumonée assez claire. 

Nez très intense et gourmand sur de beaux petits fruits rouges. 

La bouche se montre à la fois charnue et friande. 

Une belle tension lui procure de l’allonge. 

Un très beau rosé qui peut aller sur un barbecue mais qui mériterait un beau plat 

asiatique. 
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